Wie sich eine moderne Verpflegung im Alltag durch-
setzen kann, dariber diskutierten fiinf Fachleute

unter der Leitung von Burkart Schmid (r.)

Plattform fur Inspirationen

Zum ,Netzwerk Erndhrung - Zukunft gestalten” kamen 180 Entscheidungstrager und

Verpflegungsfachkrafte sozialer Organisationen in Fulda zusammen. Einhelliger Tenor

der Diskussionsrunde: Die Kiichen in sozialen Organisationen avancieren vom einstigen

Kellerkind zu einem Leistungstrager der Einrichtungen.

E rstmals veranstaltete Pariserve in
Kooperation mit dem Parititi-
schen Gesamtverband und der Hoch-
schule Fulda eine Fachtagung unter
dem Motto: ,,Brennpunkt Ernihrung
— Aufgaben fiir morgen®. Fir geballte
Kompetenz sorgten tiber 30 Experten,
die in Vortrigen, Diskussionsrunden
und Workshops cingebunden wur-
den. ,Ernihrung ist das grole Thema
der Zukunft“. Mit dieser Aussage
brachte Prof. Dr. Gunther Hirschfel-
der den Tenor der Fachtagung auf den
Punkt.

Prominentester Vertreter an den bei-
den Tagen war zweifellos Fernsehkoch
Johann Lafer. Er verkiindete in einer
spannenden Diskussionsrunde, dass er
mit einem Expertenteam eine Muster-
mensa in einer Bad Kreuznacher Schu-
le errichten wird. Wortlich: ,Man soll-
te nicht den einfachen Weggehen und
Kindern ungesundes Essen vorsetzen,
weil man glaubt, dass sie es mogen.”
Damit sprach er vielen anwesenden
Entscheidern aus der Seele, die bereits
sehr erfolgreich und engagiert Kinder
und Jugendliche ,,bekochen®. Generell
spannte sich der thematische Bogen

der Veranstaltung von Grundsatzposi-

tionen der Bundesregierung, vorgetra-
gen von Bernhard Kithnle, Bundes-
ministerium fir Ernihrung, Land-
wirtschaft und Verbraucherschutz, bis
zu konkreten Praxisbeispielen von zu-
kunftsweisenden  Verpflegungskon-
zepten. Highlights der Tagung waren
insgesamt elf Workshops mit vielen
bekannten Experten und Prakeikern,
die Erfahrungen aus der Praxis prisen-
tierten und anschlieffend diskutierten.
Insbesondere die speziellen Anforde-
rungen der Kunden standen immer
wieder im Fokus. Lingst haben sich
die  Verpflegungsunternchmen  der
Wohlfahrespflege im Wettbewerb mit
externen Wettbewerbern durchsetzen

konnen und befinden sich vielfach auf

Augenhohe. Mit der Tagung, so Ini-
tiator Bernd Ehlers, Geschiftsfithrer
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v.l. Bernd Ehlers
(Pariserve), Prof. Dr.
Stephanie Hagspihl
(HS Fulda) und

Johann Lafer.

Pariserve, ,,wollen wir Anstof3e fir die
weitere Optimierung der Verpflegung
in unseren rund 10.000 Einrichtungen
geben®. Die Ziele sind hochgesteckt.
So sollen zukiinftig Begriffe wie Nach-
haltigkeit in der Gemeinschaftsver-
pflegung mit Leben gefulle werden.
Ehlers wortlich: ,,Nur wer sich den
Herausforderungen der Gegenwart
und Zukunft stellt, wird kiinftig auch
im Wettbewerb bestehen konnen.”
Dr. Eberhard Jiittner, Vorsitzender
des Parititischen Gesamtverbands, zu
den Motiven seines Verbandes: ,,Uber
die Vcrpﬂegung koénnen wir Gesund-
heit und Leistungsfihigkeit mitgestal-
ten. Erndhrung ist mehr als Nahrungs-
aufnahme und tigliche Routine. Sie
ermoglicht Genuss, beinhaltet kultu-
relle Aspekte und stiftet Kommunika-
tion.“ Wie sagte Bundes-Erndhrungs-
ministerin Ilse Aigner in ihrem Gruf-
wort so treffend: ,,Gemeinschaftsver-
pflegung soll zum gesunden Genuss
anregen.” Die nichste Tagung ,,Netz-
werk Ernihrung — Zukunft gestalten®
findetam 11. Juni 2012 wieder in Fulda
statt. 2013 soll dann erstmals der ,,Zu-
kunftspreis Ernahrung und Verpfle-
Smi

gung” ausgelobt werden.
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